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La produccion mundial de crustaceos (cangrejo,
camarén, langosta, etc.) se ha incrementado
enormemente en los dltimos afnos. En general,
solamente una pequefa porcion, 20 a 30 %, del
peso vivo de estas especies de crustaceos es
utilizada para alimentacién humana; el resto
visceras y exoesqueleto son considerados como
desechos. La biotecnologia propone
procedimientos alternativos a los quimicos para
la extraccion de productos de alto valor agregado
a partir de dichos desechos. Las ventajas de
estos procesos son la obtencién de diferentes
subproductos y la extension de la vida de
anaquel a temperatura ambiente. Esto facilita el
manejo y transporte, lo cual se ejemplifica con el
hecho de que una de las limitaciones en el
aprovechamiento de estos recursos es que son
altamente perecederos y que los métodos de
conservacion  (i.e.  congelacién)  resultan
COstosos.

Los desechos estan constituidos de compuestos
de valor comercial como quitina, proteinas,
pigmentos y minerales. Estos compuestos se
encuentran  asociados 'y por  métodos
tradicionales se utilizan altas concentraciones de
quimicos para separarlos, lo cual ocasiona
destruccion de proteinas y depolimerizacion de la
quitina [1].

Durante las fermentaciones se observa hidrélisis
proteica debida a enzimas nativas y microbianas,
ademas de disolver los minerales mediante los
acidos que se producen [2,3]. En consecuencia
se reducen las concentraciones de los reactantes
para separar los compuestos de interés, debido a
que las asociaciones proteina-quitina-pigmentos-
minerales estan parcialmente rotas. Esto facilita
la purificacion de la quitina, ademas de
obtenerse proteinas parcialmente hidrolizadas y
pigmentos. Estos hidrolizados presentan un
adecuado valor nutricional para alimentacion
animal como sustitutos de harina de pescado y
como atrayentes en dietas con baja aceptabilidad
[4].

El quitosano es un compuesto que se obtiene por
desacetilacién a partir de la quitina. El quitosano
es un polimero catidnico que presenta grupos
aminos libres de estructura lineal con una alta
densidad de cargas positivas. Se utiliza como

antimicrobiano y en tratamiento de efluentes
industriales [5,6].

Las enzimas quitinoliticas juegan un papel
importante en reacciones fisiologicas, procesos
de bioconversion de desechos,
desmineralizacién de quitina en suelos vy
ambientes marinos, asi como en proteccion
vegetal en contra de hongos parasitos.

Se ha mostrado que la produccién de quitinasas
utiizando desechos ricos en quitina, se
incrementa notablemente cuando el
microorganismo productor asimila quitina como
fuente de carbono y nitrégeno. Lo anterior reduce
costos ademas de que mediante el control de
condiciones tales como pH, aireacién, actividad
de agua, edad del inéculo es posible obtener
preparaciones enzimdticas activas y estables
[7.,8].
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